
Повар

Повар холодного цеха

Проживание и питание

Вакансия действительна с

31.07.2026 по 31.08.2026

РАБОТОДАТЕЛЬ

Товарищество с ограниченной

ответственностью «ЮжТранс

Алматы»

Оплата труда от 350 000 до 450 000 тенге

Условия полный рабочий день,

постоянная работа, нормальные

условия труда

Количество вакансий 2

ИНФОРМАЦИЯ О ВАКАНСИИ

Регион г. Алматы / Бостандыкский район

Место работы пр. Аль-Фараби, 27/2

Должностные обязанности Обязанности повара холодного цеха (ХЦ):

1. Приготовление холодных блюд и закусок в соответствии с

технологическими картами и стандартами предприятия.

2. Приготовление салатов, овощных блюд, холодных закусок, соусов,

заправок и других изделий холодного цеха.

3. Подготовка продуктов к производству: мойка, очистка, нарезка,

обработка и порционирование ингредиентов.

4. Контроль качества сырья, полуфабрикатов и готовых блюд.

5. Соблюдение рецептур, норм закладки продуктов и технологии

приготовления блюд.

6. Оформление и подача холодных блюд в соответствии с требованиями

предприятия.

7. Соблюдение санитарно-гигиенических норм, правил личной гигиены и

требований безопасности пищевого производства.

8. Контроль сроков годности, условий хранения продуктов и соблюдение

товарного соседства.

9. Поддержание чистоты и порядка на рабочем месте, уход за

оборудованием, инвентарем и кухонной посудой.

10. Рациональное использование продуктов, предотвращение потерь и

порчи сырья.

11. Участие в подготовке заготовок и полуфабрикатов для работы кухни.

12. Участие в инвентаризации продуктов и производственного инвентаря.

13. Своевременное выполнение заказов и обеспечение качественной

выдачи блюд.

14. Выполнение поручений шеф-повара и су-шефа, соблюдение

стандартов кухни.

 

ТРЕБОВАНИЯ К СОИСКАТЕЛЮ

Стаж по специальности 3 года

Уровень образования послесреднее



ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ НАВЫКИ

Соблюдение рецептур

технологических процессов и стандартов качества блюд.

Навыки обработки овощей, зелени, мяса, рыбы и других продуктов для холодного цеха.

Приготовление холодных блюд и закусок в соответствии с технологическими картами и стандартами

предприятия.

Умение оформлять и подавать холодные блюда согласно стандартам предприятия.

ЛИЧНЫЕ КАЧЕСТВА

Дисциплинированность

Вежливость

Знание продукта

Контроль рабочих процессов

ИНФОРМАЦИЯ О ПРЕДПРИЯТИИ

Количество работников 15

Контактное лицо АБАЙЛДАЕВ АБЫЛАЙ ТОКАЕВИЧ

Регион предприятия г. Алматы / Бостандыкский район

Адрес предприятия Ермек Серкебаев Даңғылы 101


